S)ec’zet a,/e cacao

chocolats

7/705 clzocolats

L AL X KX 1

Ganache  Ganache Café Pralme Praliné Prolme Prolme noisette Ganache Ganache
verveine Marron  croustillant  noisette amande nougat  orange confite  Myrtille miel
Passion intense en  Ganache Ganache Ganache  Ganache gﬁggﬁ”e;n%séﬁg Ganache Frcuse
:ganache Orange ananas  citron  Framboise menthég cassis intense
yuzu
Ganache  Pécan I F’rolme Praliné Ganoche Caissette Praliné
cate '©  croustilant Fgﬁ]rlgﬁ speculoos®  gingembre et noisette  pistache
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Gomcle Ganothe® Ganache Ganaane
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Caramel  Ganache N°5de Pimentde cannelle
au beurre Je calisson
Les Secret de cacao salé %%Z‘;SS Sylvie  Cevennes g%nnguirt:e
a différencier par la couleur Pour No&l compave

Rouge: Praliné pétillant nos chocolats s'habillent en robe de féte
Ganache Praliné j
ougo‘r%

Caramel : Praliné noisette feuilleté el
Vert: Praliné amande feuilleté

Ganache
Verveine

Ganache

Praliné
Marron

Ganache
Noisette

Myrtille

Praliné j
amanded
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www.secretdecacao.com

@ Existe aussi en chocolat au lait
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Les ganaches "ORIGINES"
Relief Cabosse &
différencier par sa couleur

Rouge: Alto el Sol
Vert : Madirofolo
Argent: Tainori
Orange : Santarem
Violet : Sao Tomé
Or: Tanzanie
Neutre : Li- chu
au lait: Papouasie

Nos perles

Rouge: framboise, Rose: fraise, Violet:
Cassis, Bleu myrhlle Cristal: caramel
vanille, Oran?e praliné noisette,
Jaune: miel et Noix de coco

Les alcoolisées Truffinesucre glace): Grand
Marnier, Sucre cassonade : Cognac,
Verte clair: pistache- -kirsch, Sucre
mucovado, Créme de Whyski, Sucre et
cannellle: Cannelle-calvados, Sucre et
cacao: r::rmc:ugm::aqr Verte: verveine
verte



